
Precios en Euros, IVA incluido · Prices in Euros, VAT included

Frescura 
mediterránea

Mediterranean Freshness
Ensalada de remolacha  24

Dados de remolacha, tahina, nueces, alcaparras y pepinillos

Beet salad
Diced beetroot, tahini, walnuts, capers and pickles

   

Hummus de remolacha y crudités baby  22 

Beet hummus with baby crudités 
 

 Burrata  26

con melocotón asado, tomatitos cherry y miel orgánica

Burrata
with roasted peach, cherry tomatoes and organic honey

Ensalada de espinacas   25

con quinoa roja, aguacate, manzana verde, almendras y queso feta

Spinach salad
with red quinoa, avocado, green apple, almonds and feta cheese

 

Vasito de ceviche de lubina  27

Daditos de pescado, cilantro, choclos fritos, verduritas,  

ají amarillo y leche de tigre de coco

Sea bass ceviche cup
Diced fish, cilantro, crispy corn, vegetables, yellow chili and coconut tiger’s milk

Gazpacho blanco de coco y almendras  24

con mango y quinoa inflada

White coconut & almond gazpacho
with mango and puffed quinoa

   

Sol, patatas y Beluga  39

Tortillita de patatas de huevos camperos y caviar Beluga triple ¨0´

Sun, potatoes & Beluga
Spanish mini tortilla of free-range eggs and triple “0” Beluga caviar
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Bowls energéticos
Energetic Bowls

 Bowl de guacamole tradicional con totopos  26

con cebolla morada, chile, cilantro y aceite de aguacate

Traditional guacamole bowl with tortilla chips
with red onion, chile, cilantro and avocado oil 

 Bowl de cigalitas y aguacate  38

con quinoa real, naranja, mango y vinagreta de cíctricos

Crispy crayfish & avocado bowl
with royal quinoa, orange, mango and citrus vinaigrette

Bowl de cous-cous blanco con verduritas  22

pimiento, cebolla, kale, semillas y hierbabuena

White veggie couscous bowl
with bell pepper, onion, kale, seeds and mint

 

Poke bowl de salmón o pollo  26

con mango, tomate cherry, aguacate, alga wakame y edamame

Salmon or chicken poke bowl
with mango, cherry tomato, avocado, wakame seaweed and edamame

  

Bases a elegir: arroz o quinoa 

Choice of bases: rice or quinoa 

Salsas a elegir: sriracha o mostaza y miel 

Choice of sauces: sriracha or honey mustard 
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El arte del fuego 
The Art of Fire

incluye una guarnición · served with a side dish

Pizza crujiente  28

Tomates confitados, albahaca, burratina 

Crispy pizza
with confit tomatoes, basil, burratina

  

Hamburguesa de vaca madurada  29

Pan brioche, hamburguesa de vaca, queso cheddar y bacon crujiente

Matured beef burguer
Brioche bun, beef burger, cheddar cheese and crispy bacon

  

Hamburguesa de bogavante   49

Pan brioche, bogavante, lechuga, tomate y salsa picante

Lobster burger
Brioche bun, lobster patty, lettuce, tomato and spicy sauce

  

Hamburguesa vegana  28

Pan de trigo, tofu, tempeh, espinacas frescas, tomate,  

cebolla caramelizada y queso vegano

Vegan burger
Wheat bread, tofu, tempeh, fresh spinach, tomato,  

caramelized onion, and vegan cheese

  

Sandwich proteico de salmón ahumado  32

con espinacas y aguacate sobre pan de proteínas

Smoked salmon sandwich
with spinach and avocado on protein bread

 

Brocheta de pollo al curry con basmati cremoso  28

Pollo, pimientos tricolores, cebolla, arroz y curry amarillo 

Curry chicken skewer with creamy basmati rice
with tricolour bell peppers, onion, rice and yellow curry
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Nuestro sandwich club  26

Pan de churros, queso gouda, pastrami, pavo, bacon, tomate

Our club sandwich
Churro bread, gouda cheese, pastrami, turkey, bacon, tomato

  

Frescor y dulzura
Freshness and Sweetness

Brownie vegano Vegan brownie  17 

  

Bowl de acai  30

con granola, fresas, plátano, frutos rojos y leche de avena; terminado con 

pepitas de chocolate, bayas de goji y crema de cacahuete

Açaí bowl with granola, strawberries, banana, red berries and oat milk; 

 topped with chocolate chips, goji berries and peanut butter

    

Carpaccio de piña con lima, menta y helado a su elección 14

Pineapple carpaccio with lime & mint and your choice of ice cream

    

Cheesecake frío de coco y lima  16 

Chilled coconut and lime cheesecake 
    

Helados artesanales · Artisan ice cream 12

Fresa, nutella, ABC Anantara, mascarpone, chocolate, yogurt y vainilla

Strawberry, Nutella, ABC Anantara, mascarpone, chocolate, yoghurt and vanilla

﻿ 

Le sugerimos acompañar su postre con nuestra selección de cafés e 

infusiones de origen sostenible.   We recommend for you to accompany your 

desserts with our selection of sustainable coffees and infusions. 
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COMPROMISO CON L A TR ADICIÓN  
Y L A SOS TENIBILIDAD

Commitment to tradition and sustainability

Scan the QR code to view our certificates and 

sustainability guarantees.

Escanee el código QR para consultar nuestros 
certificados y garantías de origen y sostenibilidad.

  Consúltenos si tiene alguna duda sobre los ingredientes de nuestras recetas y productos alérgenos. 
Kindly let us know should you need any information about food allergens. 

Panes
Bread Selection

 5       

Nuestros panes están elaborados en la panadería del pueblo de 

Algatocín Ronda de la manera tradicional, utilizando horno de leña, 

harinas locales y largas fermentaciones.  Our artisanal bread selection 

is baked daily in the village of Algatocín, near Ronda. Local flours, long 

fermentation and wood-fired ovens are part of its secret.

    

vegan
vegan

plato estrella
signature dishglutenlácteos

lactose


