AéA
ANANTARA

PLAZA NICE HOTEL

Saturday Sealood
TOUS LES SAMEDIS

69 € /| PERS. HORS BOISSONS

Option Rosé a discrétion : +37 € / pers.
Option Champagne a discrétion : +50 € / pers.

PLANCHE A PARTAGER

Carpaccio de daurade aux agrumes
Crevettes marinées, sauce vierge

Salade de chou kale
UN PLAT AU CHOIX

Loup entier grillé, beurre blanc aux algues
Poulpe grillé sauce chimichurri

Brochettes de calamars au pesto
UNE GARNITURE AU CHOIX

Légumes provengaux
Ecrasé de pommes de terre

Riz parfumé

UN DESSERT DE LA SELECTION

Sélection de desserts Philippe Tayac
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Information & Reservation : 04 9316 11 75 o

seen.plazanice@anantara-hotels.com RESERVEZ ICI




AéA
ANANTARA

PLAZA NICE HOTEL

Saturday Seafood
EVERY SATURDAY

69 € / PERS. EXCLUDING BEVERAGES

Rosé free-flow option: +€37 / pers.
Champagne free-flow option: +€50 / pers.

PLATTER TO SHARE

Sea bream carpaccio with citrus fruits
Marinated prawns, vierge sauce

Kale salad
CHOOSE ONE PLATTER

Whole grilled seabass, seaweed beurre blanc sauce
Grilled octopus with chimichurri sauce

Squid skewers with pesto
CHOOSE ONE SIDE DISH

Provencal vegetables
Mashed potatoes

Rico Rice
A DESSERT FROM THE SELECTION

Selection of Philippe Tayac desserts
Of=10]
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Information & Reservation : 04 9316 11 75 o

seen.plazanice@anantara-hotels.com BOOK HERE
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